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Turisme al Priorat

Per Monica Just / Reus
reus@diaridetarragona.com

D Al Priorat hi ha una gran m_oomS per la cultura
del vi i I'enoturisme. Ja sén més de vint els cellers
que hi ha entre les dues denominacions d’origen:
la DO Montsant i la DOQ Priorat.

es bodegues Mas Blanc-
Pinord estan situades ala
carretera de Falset en di-
recci6 a Bellmunt del
Priorat. Pertanyen a la part baixa
de la DOQ Priorat i segons la se-
va enologa, Elisabet Anguera, te-
nen la vinya més primerenca i
comencen la temporada de la ve-
rema abans que la resta de vinyes
de la mateixa Denominacié
d’Origen de Qualitat.
En una visita guiada per les

vinyes i les bodegues de Mas’

Blanc-Pinord, el Diari va poder
atendre - les explicacions de
I'enologa, veure les vinyes en el
. mateix terreny i les sales on es
duu Mw terme el procés de produc-

ci6 i de crianca del vi. A més,
també va gaudir del tast d'un
dels vins que s’hi produeien i co-
mercialitzen, el +7, caracteristic
perque, segons Elisabet Anguera,
es tracta d’'un vi més comercial,
destinat a aquelles persones que
no coneixen 'autentic vi Priorat.

Aquest vi necessita uns dotze
mesos de crianca, a diferéncia de
I'altre que es comercialitza en el
celler, el Balcons, que en neces-
sita catorze.

Segons - explicava Anguera,
aquesta tipologia és més comple-
xa. ‘Per tant-assegurava-, va
més encarat a persones enteses
en el tema, ja implicades en el
moén de la viticultura’.

Els cellers de la comarca

El tipus d’agricultura que re-

" geix la filosofia de les bodegues

Pinord és poc comi, en general,

entre els viticultors, ja que es

tracta d’'una agricultura ‘ecologi-

ca i biodinamica’, segons expli-
cava l'’enologa .

Anguera, a més, va voler des-
tacar que, en no utilitzar herbici-
da degut aI'aposta ecologica que
han escollit en el celler, I'atractiu
de les finques no és el mateix.
Tot i aix0, assegura que quan ‘ex-
pliquem als visitants el motiupel
qual hi ha tantes herbes, ho com-
prenen de seguida’.

En comptes d'utilitzar pro-
ductes quimics, a la bodega es
basen en el procés de la sega, ‘i
s’hi ha d’estar a sobre continua-
ment. Quan ho acabes tot ja has
de tornar a comencar perqué ha
tornat a créixer herba als pri-
mers ceps que s’han segat’, ex-
plicava Anguera.

‘La previsié és una eina fona-
mental per a combatre les dife-
rents plagues que poden afectar
els ceps, perque, en ser agricul-
tura ecologica no podem utilit-
zar productes quimics per com-
batre-les’. ' Es per aix0 que
utilitzen un métode per evitar la
plaga del cuc del raim -la més im-
portant que afecta la vinya— que
crea confusié sexual. Amb
aquesta técnica es generen fero-
mones femenines. Aixi, el mascle
no pot trobar la femella, i la plaga
no avanca.

Les ampolles de vi acostumen
a estar prop d'un any a la sala de

barriques, també anomenada sa- .

la de crianca. Una sala contigua a
aquesta és la sala de tast. Des

d’aquesta sala, habilitada espe-

cialment per a dur a terme la ca-

ta de vins, es pot observar la sala

de crianca sense haver d’entrar-
hi. )

Potenciant _..m=3=...m=_m

El Celler de Capcanes pertany
ala DO Montsant, i també realit-
za visites guiades. Segons la cap
de marqueting, Sandra Aulld,
‘acostumem a tenir unes cin-
quanta persones a la setmana
que vénen de visita, que les fem
en quatre idiomes’. Al Celler de
Capcanes hi ha dos tipologies de
recorreguts: per una banda la vi-
sita al celler, que inclou també un
tast, i per l'altra, el segon tipus in-
corpora, a més, un recorregut
per les vinyes.

Aullé destaca com a principal

“atraccio del Celler de Capcanes el

vi Kosher (vi per a la comunitat
jueva). Segons explica, és el pri-
mer celler d'Espanya que pro-
dueix aquest tipus de vi, i afirma
que d’acord amb una cata de vins

. feta a Israel el 2001, el va qualifi-

car com a tercer millor Kosher
del mén. ‘Sembla estrany que un
poble com Capcanes produeixi

BARONIA DEL MONTSANT/ DO Montsant

Capacitat: 15 persones.
~ Llengues: catala, castella, francés i anglés
- Individuals i grups: de dilluns a divendres de 9-14 h.

prévia reserva amb 1. dia d’antelacié.
Sense reserva: dissabtes i diumenges d’ 11-14.30 h.
Vins a tastar: Englora (negre crianca), Clos d’ m:m_oqm

dueix vi de les dues Denominacions
d’Origen.

Per tal de trobar informacié refe- (
rent a la ruta del vi de la comarca del
Priorat només cal connectar-se a la
pagina web http://www.priorat.org
a la seccié de viticultura.

Nou dels cellers de la comarca
pertanyen a la Denominacié d’Ori-
gen Montsant, i dotze a la Denomi-
naci6 d’Origen Qualificada Priorat.

A més, n’hi ha un, Buil & Giné, si-
tuat a la carretera de Gratallops en
direccié a la Vilella Baixa, que pro-

En tota la comarca del Priorat s’hi

poden trobar fins a un total de 22 ce- .
llers entre les dues Denominacions

d’Origen, obertes a fer visites guia-

des en diferents horaris i idiomes. En

els mateixos cellers, també s’hi pot

noEUEH vi de la zona.

negre crianca)

~ Visita gratuita
Adreca: Comte de Rius,1. Cornudella de Zo:ﬁwmsﬁ
Tel.: 977 821483/667666066 www.baronia-m.com
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CELLER EL MASROIG, DO Montsant

Capacitat: 25 persones.
.Lienglies: catala i castella..

* Grups: minim 8 persones. Cada dia prévia reserva
amb 2 dies d’antelacio.
Visita i tast: 3€ (Sola Fred- negre jove).
Visita i tast: 6€ (Les Sorts- rosat, Les Sorts- negre
-maceraci6 carbonica, Castell de les Pinyeres- negre
crianc¢a)
Adreca: Passeig de I’Arbre, s/n. El Masroig
Tel.: 977 825026 www.cellermasroig.com

Capacitat: 15 _omﬁmo:mm

Llenglies: catala, castelld i anglés

Individuals i grups: reserva de diliuns a divendres de
10- 13 i de 15- 18. Dissabtes i diumenges d’11- 13.
Vins a tastar:Mas Donis (negre jove),Mas Collet
(negre semicrianga),Costers del Gravet (negre
crianca). .

Visita i tast:6€.Visita, tast i excursié a les vinyes:15€
Adreca: Placa de la Cooperativa, s/n. Capganes

Tel.: 977 178319 www.cellercapcanes.com

Capacitat: 10 persones.

Llenglies: catala, castelld i m:m_mm

Individuals: de dilluns a divendres prévia reserva amb
2 dies d’antelacid. Grups de 10 persones: de dilluns
a dissabte al mati prévia reserva amb una setmana
d’antelacid. Visita i tast: 4€

Vins a tastar: Joan d’Anguera (negre jove), Finca
I’Argata (negre crianca), El Bugader (negre crianga)
Adreca: Major, 29. Darmos

Tel.: 977 418348 www.cellersjoandanguera.com

MAS DE LES VINYES/ U.O Montsant

Capacitat: 15 persones.

Llenglies: catala, castelld i anglés

Individuals i grups: dissabtes i diumenges prévia
reserva amb dos dies d’antelacio.

Vins a'tastar: Mas de les Vinyes (negre jove), Mas de
les Vinyes (blanc jove), Racé d’Atans (negre crianca),
Racé d’Atans (negre seleccid). Visita gratuita -
Adreca: Carretera de Cabacés a La Bisbal de Falset,
km. 27- 28, a 300 metres a I’esquerra.

Tel.: 649989173/652568848

>mwmoo_.> FALSET- MARCA,/ DO Montsant ORCELLA/ DO Montsant

Capacitat: -15 persones.

Llenglies: catala, castella i francés

Individuals i grups: cada dia prévia reserva amb dos
dies d’antelaci6.

Vins a tastar: Orcella Ardea (negre crianca), Orcella

Orsus (negre crianca).

Visita gratuita

Adreca: Finca El Maset, carretera T- 734 del Masrot

a 200 metres a la dreta.

Tel.: 629578430

Capacitat: 40 persones.

Llenglies: catala, castella i anglés

Sense reserva: individuals i grups, a_mwmcﬂmm i
diumenges a les 10.30, 11.3071 12.30h. A partir d'1
quart de set de dilluns a divendres (excepte dimarts)
ales11i12h.

Vins a tastar: Martius (blanc jove), Martius (negre
semicrianga). Visita i tast: 4€

Adreca: Av. Del Priorat, s/n. Falset

Tel.: 977 830105 www.falsetmarca.com

CELLER MASDEU/ DO Montsant

Capacitat: 8 persones.

Llengles: catala i castella

Individuals i grups: dissabtes i diumenges prévia
reserva amb una setmana d’antelacio.

Vins a tastar: Masdeu (negre jove), Masdeu crianga
(negre-crianga).

BUIL & GINE/ DOQ Priorat i DO Montsant

Capacitat: 100 persones.

Em:mcmm catala, castella i m:m_mmoﬂﬁmsomm alemany i
rus nomeés visita concertada amb dos dies
d’antelacio).

-Sense reserva: individuals (minim dos persones) i
grups de dilluns a dissabte de 10- 19h. Diumenges i

CELLER DELS GUIAMETS/ DO Montsant

Capacitat: 25 persones.

Llengles: omﬁm_m castella (i angiés només de dilluns
a divendres).

Sense reserva: Individuals i grups de dilluns a
dissabte.

Vins a tastar: Lo _<_mﬁm (negre, blanc i rosat jove), <m__ ,

Sellada (blanc semicrianga), Gran Mets (negre Visita gratuita festius: de 10- 15h.Vins a tastar: 3 vins Buil & Giné
semicrianca), Isis (negre crianga). Visita gratuita Adreca: Major, 99. EI Masroig Visita i tast: 10€
Adrecga: Carretera, 23. Els Guiamets Tel.: 977 825017 - Adreca: Ctra.Gratallops a _.m Vilella Baixa, km. 11.5

Tel.: 977 413018/ 413111 www.guiamets.com Tel.: 977 839810 www.builgine.com




DIAR} DE TARRAGONA *

Les <=_<omv de Mas- Blanc Pinord sén ._m. les més primerenques de la DOQ Priorat

un vi considerat el tercer millor

del mén, pero és aixi’, afegia.
Altres cellers com el de Buil &
Giné, situat a la carretera de Gra-

tallops en direccié a La Vilella

Baixa, treballen amb vi de les
dues Denominacions d’Origen ca-
racteristiques de la comarca, a
més de vins de la DO Rueda i To-
ro. S
Els cellers de la comarca ex-

porten a diferents indrets de la -

Unié Europea, i cada cop intenten

MAS w_.>20. PINORD/ _uOO _u:o_.mﬁ

expandir-se més cap a alires zo-
nes. En el cas de Guiamets, per
exemple, s’esta en procés de trac-

_tes amb el Jap6 per tal d’ampliar

el seu mercat. Altres casos com el
celler Buil & Giné posen en marxa
la creacié d’'una pagina web per
tal d’ampliar horitzons'i poder
oferir els seus productes a mer-
cats com és el cas de 'america.
Generalment, pero, on s’acostuma
a exportar menys quantitat de vi

és alaresta d’estat espanyol.
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La ruta del vi esta molt deman-
dada avui dia, pero els produc-
tors asseguren que es tracta d’'un
turisme molt concret, i que qui es
desplaca fins al Priorat acostuma
a ser gent entesa que hi va espe-
cificament perque busca 'entorn
de la vinya i la viticultura. D’altra
banda, hi ha qui explica que molts
turistes es desplacen fins a la co-

1marca atrets pel seu paisatge, i
un cop alli descobreixen el mén:

del vi.

CLOS wm—ﬂmzmcm_ﬂ\ DOQ Priorat

-

e

Terra de llicorella: aixi-deno-
minaven alguns fa tan solsuns
quants anys:la comarca del
Priorat, tan caracteristica i co-
neguda per la seva terra, els
seus paisatges i els seus bons
- Ara, pero, el nom d’enotu-
risme ha substituit Panterior, i

"poc apoclacomarca del Prio-
“ rat ha anat esdevenint un lloc

imprescindible de-visitar per
als turistes que s’apropen a
Omgabwm .

- Els atractius paisatgistics

" de la comarca, juntament amb

la cultura vitivinicola i ali-
mentaria, ajuden i contribuei- -
xen ‘a’ fer-ne un lloc em- -
blematic. =~

Poc a poec, cada vegada hi
ha més quantitat de turistes
interessats a desplacar-se fins

‘al Priorat per tal d’endinsar-se.

en el mén de la viticultura, en
una cultura que m_m Eﬂdmm iels
inquieta. - . -

Llicorella i enoturisme

.

Tot i aix®, també hi ha mol-

‘ta gent s’hi desplaca encurio- -

sida per la zona de petites ca-

.Ireteres, pobles petitsi bonics
. paisatges, buscant alguna cosa-

diferent i sortir dels topics del
tradicional turisme:
Universitat i enoturisme

De cara al proper any 2008
esta previst que a la capital del
Priorat s’edifiqui el Parc Cien-
tific Tecnologic de la Industria
Enologica.

Aquest centre és una inicia-
tiva de la Universitat Rovira i
Virgili, i es preveu que estigui
ubicat en una zona prop-de
Pescola de viticultura Jaume
Ciurana i també de I'lES Prio-
rat del mateix municipi.

Tots els parcs que s’han
projeetat construir a Tarrago-
na des de'la Universitat Rovira
i Virgili, s’han fet apostant per
diferents sectors estratégics
de la zona.

mmz_c_s 0mr_.m—~\ DOQ Priorat

Capacitat: mo persones.

Llengues: catala, castella, frances i m:m_mm
Individuals i grups: de Q___c:m a divendres am 1013 _:
previa reserva.

Sense reserva: dissabtes i diumenges d’11-14. wo h.
Vins a tastar: +7' A:mmqm ‘crianca), Balcons A:mm_‘m
crianga). .

Visitai tast: 3€

Adrega: Ctra. Falset: Bellmuntdel _Uq_oqmﬁ xB w

- Tel.:.93 8903066 www. n_:o_d com

Omr_.m_a CAL _v_.>

DOQ Priorat

,Omumo_ﬁmﬁ 20 vm«mosmm.

Llenglies: catala, castella i m:m_mm
Individuals i grups: cada dia prévia reserva euq&m:v_m
amb un dia d’antelacid).

Sense reserva: dissabtes i Q.cam:mmw d! ”_.H 14.30 h,
Vins a tastar: Cal Pla (blanc jove), Cal Pla A:mm-m
mmB_o:m:mmv Mas d’en oozﬁg A:mm:w o:m:omv
Visita i tast: 6€

Adrega: Prat de la-Riba, 1. _uo,:m_ﬁ o

Tel.: 977 828125 www.cellercalpta.com

Om_._.m_w OmQ_F_O\ DOQ U_\_o_\mﬁ

Omumo_ﬁmﬁ 20 vmao:mm
Llenglies: catala i castélla.

“Individuals i grups: tada dia u«m<_m reserva.

Sense reserva: dissabtes i diumenges d’ ﬁ_. HA 30 h.’
Vins a tastar: omo___o A:mm«m jove), 'espill Smmﬂm
crianga).

Visita gratuita

Adreca: Pir6, 30. Gratallops

Tel.: @3 mwopmp www. om__mamo___o com.

) Om_umo_.mmﬂ 25 Umao:mm..

nm_.._..m—aw U,mo>_.> Um_\ _uoo _u:o_‘mﬂ

Llengles: catala, omwﬁm__m (i m:m_wm,ao a:E:m a
divendres).
Individuals'i mE_um Qm a___c:m aEBm:mm U«w<_m
reserva. :

Vins a tastar: zmma Scala Dei (negre _o<mv Prior
(negre crianca), Cartoixa reserva (negre o:m:omv

‘Visita gratuita. Preu del tast: amum:a_‘m am_w vins

Adrega: Rambla Cartoixa, s/n. ScalaDei .
Tel.: @3 mmwoww\wd mMﬂmmo Smcw am mmﬁBm:mv

_ Grups minim de 8 persones: de:
“prévia reserva.amb 4 dies d’ m:ﬁm_mo_o.:
Vins a ﬁmmﬁm«. Les m_‘:mcmqmm (blanc jove), La 0036_‘5

omvmo_ﬁmﬁ 30 umqmo:mm. Liengiies: omﬁm_m castella (i
angles de dilluns a 9<m:a8mv : -

- Sense reservas individuals'i grups de dilluns a

dissabte de 9-13.301'16-19.

Vins a tastar: Clos _wm_‘m:mcm_‘ (blanc crianca), Clos. -
Berenguer Smma vi'de guarda), Clos Berenguer
(negre seleccid). Visita gratuita. g
Adreca: Ctra.T- 734 del Masroig al _<_o_m_‘ xS 8,3: m_
Molar. Tel.: 977 361390 (matins)/ 686437273 .

EEE o_omcmqm:mcm—, com-

.} nczwm—ﬂs U.m0>_.> Um_\ Uoo _u:o.‘mﬁ

omumo_ﬁmﬁ 20 um«mo:mm i
_._m:mcmm catala, castelld.i m:m_mm _
illuns a a_wmmcﬁm

{negre jove; lugiter Smmqm Bém o_._m:mmv
Visita i tast: 9€
Adreca: Mitja Galta, 32. mom_m Dei

Tel.: 977 827055 www.vinslaconreria.com

ELS CUPS/ DOQ Priorat

Ca um,o:mﬂ ,, pmu persones. Llengles: ,omﬁm._w» i omm,:,w m._,
Individuals | grups: de dilluns a divendres prévia
reserva amb 4 dies d’antelacio. ‘ 2

-"Dissabtes i diumenges v.dSm«maaE@ .Amxo.mﬁm ,o_m ,

13- 16h). s

Vins a‘tastar: Els cups ,A:mm_‘m jove); m_m_o:vm (negre
crianca), Populetus (blanc jove). <_m_~m i ﬁmmn 6€..
Adreca: Major, 4. Poboleda . L
Tel.2 977 827010/ 827045 Eés.vm_mom.
cmﬁm_m:m.oogxua.,:_nﬁcm : : :

CELLER DE _...mzn>w._.mr_.\ _uoo _u_‘_oﬁmﬁ

omumo_ﬁmﬁ 8 vm_‘mo:mw. - :

Lienglies: catala; castellai-angles . .
Individuals (minim.2 _oo_\mo:mmy.._ grups-{maxim m
persones). Cada dia prévia reserva. .

-Vins a tastar: Roquers de _uo:mﬁm, (negre \o:m:omvv
.Marge (negre mmB_o:m:omv . . ,
Visitaditast: 6€ 0 o - :

Adreca: Carrer del Omwﬂm___ Hw.,_uo:m«m ; :
Tel.: 977.828146/ mmcmhpwmw <<<<<< Sncma 83 .

_Omumo_ﬁmﬁ 10 _um_‘mo:mm. _._m:m:mm catala, castell3,
- francés (anglés i francés només caps.de mmﬁ:\_m:m
reservant:amb 4 dies d’antelacio).

“Individuals i grups: dissabtes i diumenges Em<_m :

_semicrianca), M
.de 35 anys.Visita i tast gratuNits, excepte grups

reserva amb: 2 dies d’antelacid. Per a la cata minim 4
Umﬁﬂ:- i
Vins a ma.&..,. Q.m:EB celler (blanc mmB_o:m:omv
Genium oﬁ_m_‘,?mm& semicrianga)Visita i tast: 3€ .
Adreca: Nou, 92, baixos. Poboleda - .

._.m_.. @.3 mmuphm Esé mm:_:Bom__mq com

\

Omr_.m_a _<_>m m>_~__~_>2\ DOQ _u:o_.mﬁ

: omc o_ﬁmﬁ m umqwo:mm
I . _._m:mc s: catala, ommﬁm__m m:m_mm A:m:omm amb
. reserva u_‘msm amb 34dies d’ antelacio).
; Individuals i grups: Maxim 6 persones. De: a___:sm a

dissabte E@Sm reserva ch undia: a‘m:ﬁm_mn_o
Vins a tastar: Clos Serveri :._mm_d mmB_o:m:omv Mas
del om_ﬁuma_ (negre-crianca). Visita i tast: 5€
Adreca: Pista delriu Siurana de Bellmunt del'Priorat
al Lioar, a 1km. mu_‘ox amm am_ :c El _<_o_m=

Tel.: @ﬂﬂ M@MHHm DR . .

‘ CELLER m>w>1n.\ DOQ Priorat
) Omvmo_ﬁmd_ 25 \,um.‘mo:mm..

_._m:mcmm“ omﬁm_m_.qm.mﬁ:mé m:m_mm\omvm.ao mmgm:mv,;
Individuals-i grups: prévia reserva. .

“Vins g tastar: Mas s de’n Bernat (negre jove), Bfanc

a), Negre Roure (negre
antadeta (negre crianca), Vi ranci

{concertar). Adrec Nou; 6. La Vilella Baixa

Tel.: 977 mwomow, Nﬂwpmpwm
: Eés.om__m«mmwmﬁm.oo_s.oos

m>zmmz_m 1 <>Dc

. Omvm tat: Mo.,umﬂmo:.mw.
- Llengues
Tndividuals i grups: cada dia prévia reserva. ‘ ,
Vins atastar; .mm:mm:_m i Vaqué (negre-jove), Vall Por

catala, castella, m:m_mm‘ _._m_m:_m_é ,

{negre crianca), Coranya (negre «mmmzmy, Z_o::_mo
{negre reserva).

Visita i tast: 6€

>Q8@m Placa Omﬁm_csﬁ 3. Porrera

o . Am_: @3 828238 www;, mm:mm:_mzmpcm com-




