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CRONICA | El vi és el principal atractiu turistic de la comarca del Priorat. Turistes d’arreu del mén s’hi apropen
per endinsar-se en el mén delaviticultura, que els encurioseixielsintriga. Deguta m@ﬂmmﬁm fortaatraccié, moltes
de les bodegues que es dediquen ala produccié i comercialitzacié del vi organitzen visites guiades per explicar
i mostrar com funcionala seva produccié. De moment, sembla que té molt bona acollida. rormonicausr

Una visita pels origens del vi

Les bodegues Mas Blanc-Pinord
estan ubicades ala carretera de
Falset en direccié a Bellmunt del
Priorat. Pertanyen a la part baixa
de laDOQ Priorati, segonsla se-
vaenologa, Elisabet Anguera, te-
nen lavinyamés primerencaico-

mencen la temporada de la vere-

maabans quelarestadevinyesque
pertanyen a la mateixa Denomi-
naci6é d’Origen de Qualitat.

El Diari es vaapuntar a una vi-
sita per les vinyes i les bodegues
Mas Blanc-Pinord, i va atendre a
les explicacions de ’endloga, va
veurelesvinyesdepropilessales
on es realitza el procés de pro-
duccibicriancadel vi. Amés, tam-
bévagaudirdel tastd’undelsvins
que s’hiprodueixicomercialitza.

Eltipus d’agriculturaenquees
basenles bodegues Pinord és poc
comd, ja que es tracta d’una agri-
cultura‘ecologicaibiodinamica’,
segons explicaval’enologa. ‘Com
queno podem utilitzar herbicida,
esteticamentno és gaire atractiu,
pero quan expliquem ales perso-
nes que vénen a la visita que aixo
es deu a la filosofia ecologica en
que ens basem, ho entenen de se-
guida’. En comptes d’utilitzar pro-
ductes quimics,alabodegaesba-
sen en el procés de la sega, ‘i s’hi
ha d’estar asobre continuament’,
explicava Anguera.

Per a combatre les diferents
plagues que podenafectarels ceps,
I’enologa explicavaque ‘s’had’ac-
tuar amb molta previsio, perque,
enseragriculturaecologicanopo-
dem utilitzar productes quimics
per combatre-les’. Es peraixod que
utilitzen un meétode per evitar la
plaga del cucdel raim -lamésim-
portant que afecta la vinya- que
creaconfusié sexual. Amb aques-
ta tecnica es generen feromones
femenines. Aixi, el mascle no pot
trobarlafemella,ila plaganoavanca.

Ales bodegues Pinord només

treballen ambvinegre,ielaborén

dues marques, +7iBalcons. El pri-

mernecessitaunsdotze mesosde

crianga, i ‘va més destinat a per-
sones que no coneixen el Priorat,
és una tipologia més comercial’,
matisavaElisabet Anguera. Amés,
afegia que l’altre tipus, el Balcons,
necessitacatorze mesos de crianca
-iésmés complex,vamés destinat
agententesaeneltema’.

Les ampolles de vi acostumen

‘aestar prop d’un any a la sala de
barriques,tambéanomenadasala
de crianca. Una sala contigua a
aquesta és la sala de tast. Des
d’aquesta sala, habilitada espe-
cialmentperaferlacatadevins,es
potobservarlasalade criancasen-
se haver d’entrar-hi.

El Celler de Capcanes pertany
ala DO Montsant, i també realit-
za visites guiades. Segons la cap
de marqueting, Sandra Aulld, ‘acos-

e

En acabar la visita a les bodegues Mas Blanc-

Pinord, es pot gaudir dunacatadevide
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En el recorregut per les vinyes ila bodega es pot conéixer tot el procés de produc- L’enologa, Elisabet Anguera (esquerra) explica als visitants els secrets d’una bona
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tumematenirunes 50 personesa
lasetmana que venen de visita, que
lesfemen quatreidiomes’. Al Ce-

ller de Capcanes hiha dos tipolo--.

gies de recorreguts: per una ban-
dalavisitaal celler, que inclou tam-

-bé un tast, i per I’altra, el segon
tipus, incorpora, a més, un reco-

rregut per les vinyes.

-. Aullé destaca com a principal
atraccidédel Cellerde Capganesel
vi Kosher (vi per ala comunitat
jueva). Segons explica, és el pri-
mer celler d’Espanya que produeix
aquest tipus de vi, i afirma que

dacord amb una cata de vins feta

_alsraelel 2001, elvaqualificar com

a tercer millor Kosher del mon.

“Semblaestrany que un poble com

Capganes produeixi un vi consi-
derateltercer milior del mén, perd
ésaix{’,afegia.

En general, la ruta del vi esta
moltdemandadaavuidia, peroels
productors assegurenque es trac-
tad’unturisme moltconcret,ique
qui esdesplacafinsal Priorat acos-

tuma a ser gent entesa que hiva

especificament perqué buscal’en-
torndelavinyailaviticultura.
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L’APUNT:

‘Altres cellers

Entotalacomarcadel
Priorats’hipodentro-
bar 22 cellersobertsa
fervisites guiades, en-
trelesdos Denomina-
cions d’Origen.

En total es tracta de
nou cellers de la De-
nominacié d’Origen

Montsantidotzedela

Denominacié d’Origen
de Qualitat Priorat. A

més, n’hi haun, Buil & .

Giné, situatala carre-
terade Gratallops endi-
recciéalaVilellaBaixa,
que produeix vide les
dues Denominacions

d’Origen. Peratrobar
informacio referenta
fa ruta del vi de la co-
marca del Priorat no-
més cal connectar-sea
la pagina web
http://www.prio-
rat.org a la secci6 de
viticultura




